
  

 
 

 

LA FLEUR DES VIGNES - Merlot 
IGP Cité-de-Carcassonne 
 

 
 
Région  Carcassonne  
Les vignobles se situent entre Carcassonne et Toulouse. Le Canal 
du Midi coule entre les vignobles. 
 
Raisin 100% Merlot  
 
Vinification 
Fermentation sous contrôle de la température. Après le 
débourbage = on laisse le vin se reposer afin de le défaire du 
moût. Remontage = on “remonte” le vin de la cuve sur le moût 
pour obtenir une extraction supplémentaire. 
  
élevage   
6 mois dans des cuves en inox sous température controlée 
 
Dégustation  & accord mets 
Couleur  
Rouge pourpre avec un peu de violet .  
Odeur  
Fruits rouge mûrs : cerises et cassis  
saveur 
souple et douce ne bouche   
tannines fines très aromatiques. 
 
Accord mets  
Grillades, viande blanche, fromages, charcuteries .  
conseil : escalope dans la noix de veau à la Milanaise 
 
Temperature à servir 
16° 
Garde potentiel  
1-3 ans  // ce vin est à son mieux jeune et fruité. 


